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Les nostres plantacions acom-

panyen la nostra família ja des 

de diverses generacions, i bus-

quem la qualitat per damunt de 

la rendibilitat. 

Dels nostres oliverars ecològics 

de les varietats blanquet, alfafa-

renca i vilallonga hem seleccio-

nat les millors finques per a ela-

borar aquesta primera edició 

dels nostres olis d’oliva verge 

extra ecològics.  

En un intercanvi equilibrat entre 

la potència romàntica de la nos-

tra alfafarenca, la força del nos-

tre blanquet i l’elegància de la 

nostra vilallonga, hem desenvo-

lupat un "oli d’autor" amb uns 

perfils organolèptics que disten 

molt dels estandarditzats olis 

comercials. 

Som una empresa familiar dedi-

cada a l’elaboració d’oli d’oliva 

verge extra ecològic i convenci-

onal a molt pocs quilòmetres 

del Mediterrani. L'acurat procés 

des de l’arbre fins a l'envàs ga-

ranteix la major qualitat dels 

nostres productes.  

 

El procés d’elaboració va des de 

l’arreplega de l’oliva en el mo-

ment òptim de maduració del 

fruit fins a l’extracció en el me-

nor temps i l'emmagatzematge a 

continuació en depòsits d’acer 

inoxidable en foscor i tran-

quil·litat, a temperatures suaus i 

constants. Tot això, unit a la 

varietat autòctona d’oliva blan-

quet i alfafarenca dels nostres 

oliverars, fa del nostre oli un 

producte únic en el món . 
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